* Kk Kk Kk ok
HOTEL CARLINA

Nous restons a votre disposition pour toute demande spécifique
dans un délai de 24h, cela pourra étre réalisé par notre Chef.

We remain at your disposal for any
specific request within 24 hours,
this can be made by our Chef...

Toute notre carte est élaborée avec des produits
frais et faits maison par le Chef et ses équipes.

OQur entire menu is made with fresh and home-made products
by the Chef and his team.



HOTEL CARLINA

STARTERS
Terrine de foie gras au parfum de Savoie et pain de campagne

Fricassée de champignons a la truffe, ceuf Bio et jus corsé

Salade de pousses d'épinards truffée, vinaigrette croustillante

Ceoeur de Saumon, créme givrée aux agrumes et toasts de pain

Salade César: volaille fermiéere croustillante, ceuf poché, salade iceberg, crolGtons a l'ail et
sauce maison

Brioche au coeur d’herbe, truffe a la creme de Beaufort et huile de persil

Ceviche de Loup de méditerrannée au leche de tigre et condiment pamplemousse yuzu

OUR TERROIR PRODUCTS

Filet mignon de Veau a la fleur de thym, snacké a la plancha

Chateaubriand au grill 250 gr, jus de viande

Céte de Beeuf au grill pour 2 personnes

Epaule d’Agneau confite au thym servie pour 2 personnes

Supréme de volaille fermiere grillée

Le Burger Savoyard:
Viande hachée 200gr, fromage des Alpages, sucrine et sauce maison

Tarif selon arrivage. Tarif disponible auprés de nos équipes

NOS SAUCES

Sauce Forestiere Sauce Béarnaise
Sauce Truffe Sauce St Marcelin

Prix TTC en euros, service inclus Net prices, service included
La liste des allergénes est disponible auprés de nos serveurs The allergen list is available upon request



HOTEL CARLINA

OUR SEAFOOD PRODUCTS
Filet de Saint-Pierre, sauce vierge aux agrumes a |I'huile d'argan
Dos de Loup de méditerrannée a la Plancha, beurre blanc aux algues

Bouillabaisse Royale : Saint Pierre, homard, loup, langoustine, thon rouge
et sa rouille maison safranée

Sole Meuniére au citron caviar (environ 700gr)
Filet de Thon Rouge grillé a la sauce Teriyaki

Homard Breton grillé au beurre maitre d'hotel

Tarif selon arrivage. Tarif disponible auprées de nos équipes

Accompagné de creme givrée aux agrumes, blinis tiedes a la chataigne

Served with citrus frosted cream and warm chestnut blinis

Baeri Beluga Impérial

NOS GARNITURES

Ratatouille

Pommes purée

Frites maison

Légumes vapeurs

Légumes rétis a la fleur de thym et ail
Linguines

Pommes grenailles persillées

Riz croutillant

Prix TTC en euros, service inclus Net prices, service included
La liste des allergénes est disponible auprés de nos serveurs The allergen list is available upon request



HOTEL CARLINA

OUR SPECIALITIES

Le Mont d’or au vin blanc de Savoie
Charcuterie du pays, pomme de terre en robe des champs, mélange de

salades vinaigré.
450 gr.

650 gr.

Tartiflette au Reblochon fermier, poitrine fumée, mélange de salades
vinaigré.

OUR PASTA

Nos pates artisanales “Rummo”

Au choix

Linguine or Penne

Sauce au choix

Arrabiatta
Bolognaise
A la truffe

Sauce du jour

Morilles, parmesan et truffe noire

NOS PLATS VEGETARIENS

« Dal » aux lentilles Corail, panais rétis au miel et amandes douces

Curry de Choux fleur réti, pois chiche et bouquet d’herbes fraiches

Prix TTC en euros, service inclus
La liste des allergénes est disponible auprés de nos serveurs



HOTEL CARLINA

DESSERTS

Puissance chocolatée adoucie a la vanille de Tahiti

Tarte Tatin du Carlina

Pavlova a la poire, fraiche, confite et glacée, douceur de chataigne

Fraicheur exotique, nuage de passion, coco croustillante

Tartelette au citron et sa meringue en émulsion

Fondant au chocolat, creme de caramélia et noisette (20min)

Notre assiette de mignardises maison

Notre sélection de glaces et sorbets. La boule *

* La liste des parfums disponible est disponible auprés de nos équipes

Prix TTC en euros, service inclus
La liste des allergénes est disponible auprés de nos serveurs



